
Ihre Feier bei uns.  
Ob Hochzeit, Geburtstag, Jubiläum oder Firmenfeier - 

das Wirtshaus bietet jedem Fest den angemessenen Rahmen.

Herrlich knistert das Feuer im Kamin der Wirtsstube bei Klassikern der deutschen Küche. Genießen Sie da-

nach Ihren Kaffee oder ein Dessert in der gemütlichen Teestube . Im Sommer lädt der idyllische Hofgarten ein 

zu verweilen mit Blick auf die vollbesetzten Ausflugsdampfer. Im Seegarten kitzeln die letzten Sonnenstrahlen 

im Gesicht bevor sie stil l im Wasser verschwinden. Im Festsaal wird zu später Stunde noch  fröhlich beisammen 

gesessen und gefeiert bevor die Band im Raum Salzburg zum Tanze einlädt.

© Stephanie Oldenburg

Speisekarte

Ein idealer Ort
für alle Festlichkeiten.

Suppen

Wirtshaus Kartoffelsuppe vegetarisch

Wirtshaus Kartoffelsuppe mit Wiener Würstchen 5,7,9,12,b,c,e

Tom Kha Gai Thailändische Hühnersuppe, leicht pikant

mit Hähnchen, Chili, Kokosmilch, Champignons, Zitronengras & Ingwer 7,11

9,5

11

12,9

Kleines

Kleiner gemischter Salat mit Hausdressing 7,10,12,c,d,e

Ein Paar Wiener Würstchen mit geriebenem Meerrettich & Löwensenf 5,7,9,12,b,c,e

Camembert in Bierteig goldgelb gebacken

mit Waldpreiselbeeren an Pflücksalaten bunt gemischt & hausgemachtem Wirtshausdressing 1,4,5,6,9,b,c

7,5

7,9

14

Kids

Käpt ’ns Fischstäbchen in Knusper-Panade kross gebacken mit goldgelben Pommes Frites 1,2,3,9,11

Chicken Nuggets kross gebacken, mit goldgelben Pommes Frites 1,4,5,9,11

Panierte Blumenkohl Nuggets goldbraun ausgebacken mit Pommes Frites (vegan) 9,11,e

Pommes Frites goldgelb ausgebacken mit Ketchup oder Mayonnaise 7,a,b,c,d,e,f

11

9

9

7,5

Les Entrées
Vorspeisen, Starters

0 5 , 1 1 t r o f i a r t e e h c î a r f e m  è r c , i t s ö r , é m  u F n o m  u a S e L 
Räucherlachs mit Rösti, C r eme fraiche und geriebenem Meer r ettich 
Smoked salmon served with potato-rösti, c r eme-fraiche and grated f r esh horseradish  

0 5 , 8 e n n o n g i u g r u o b a l à s t o g r a c s E 6 s e L 
6 W  einbergschnecken, gratiniert mit Kräuterbutter  
6 V ineya r d snails baked with herbed garlic butter  

0 0 , 6 1 ts s a o t  avec d r a n a C e d s a r G e i o F 
Entenstopfleberpastete mit  T oast 
F r esh foie gras of duck served with toast  

Les Soupes
Suppen, Soups

0 5 , 6 s e m  u g é l x u a é m  m  o s n o C e L 
Kraftbrühe mit Gemüsest r eifen 
Clear consommé with julienne vegetables  

0 5 , 8 s n o t u o r c t e é p a r e r è y u r g , e l l i u o r c e v a n o s s i o P e d e p u o S a L 
Fischsuppe p r ovenzalischer Art mit Rouille, geriebenem Gruye r e und C r outons 
Fish soup p r ovencal with garlic mayonnaise, grated cheese and c r outons 

La Gratinée à l´oignon    7,00  
Zwiebelsuppe mit Käse gratiniert  
French onion soup  

0 5 , 5 s n o t u o r c c e v a e t a m  o T e d e p u o S a L 
T omatensuppe mit C r outons 
T omato soup with c r outons 

Les  Salades
Salate , Salads

La Niçoise  10,50 
salade verte, thon, haricots verts, pommes de ter r e, oeuf, tomates, olives, anchois  
Blattsalate mit Thunfisch, Sa r dellenfilets, grünen Bohnen, Karto f feln, Ei,  T omaten, Oliven  
G r een salad with tuna, olives, potatoes, eggs, anchovies, tomatoes and g r een beans  

0 5 , 2 1 e é s i r f r u s e v i l o ’ d e l i u h ’ l à é n i t a r g d u a h c e r v è h c , e r è g r e B a L 
Gratinierter Ziegenkäse mit Olivenöl an Friséesalat  
Grilled goat cheese with olive oil on frisée salad  

0 0 , 8 s i b e r b e d e g a m  o r f u a e s r o C e d a l a S 
Korsikasalat mit Schafskäse, Tomaten und Oliven  
Green salad with sheep cheese, tomatoes and olives  

0 0 , 9 n o s i a s e d e d a l a s r u s s e b r e h s e n i f x u a é t u a s e l l i a l o V e d e m  ê r p u S 
Saisonsalat mit Geflügelbrust an feinen Kräute r n 
Mixed seasonal salad with poultry b r east and fine herbs  

0 5 , 2 1 s e t a m  o t e d e d a l a s r u s é l l i r g u a e n g A ’ d t e l i F 
Lammfilet vom Grill auf  T omatensalat 
Grilled filet of lamb on tomato salad  

Alle P r eise verstehen sich incl. des Service und der gesetzlichen Mehrwertsteuer 
Eu r o, Änderung der  W  einjahrgänge vorbehalten  

1) mit Farbsto f f 2) mit Konservierungssto f f 3) ko f feinhaltig 4) chininhaltig 5) geschwefelt 6)
mit Phosphat 7) mit Milcheiweiß 8) geschwärzt 9) mit Süßungsmittel(n)  

10 ) enthäl t ein e Phenylalaninquell e 11 ) Nährungsangab e j e 10 0 ml : B r ennwer t <1,0k j <0,2 5 k d 
Eiweiß < 0,1g Kohlenhydrate 0,5g Fett < 0,1g  

12) Antioxidationsmittel 13) Formfleisch 14) mit Geschmacksverstärker 15) herge
zerkleinertem Fleisch 16) mit Eiklar  

Digest i fs + Alcools

0 0 , 3 l c 2 o t t e r a m  A 

0 0 , 3 a c u b m  a S 

0 0 , 3 s y e l i a B 

0 0 , 3 a c n a r B t e n r e F 

0 0 , 3 i t t o z z a m  a R 

0 0 , 3 a n r e v A 

0 0 , 3 r a n y C 

0 0 , 4 r e i n r a M  d n a r G 

0 0 , 4 u a e r t n i o C 

Zuger Kirsch         Etter Suisse 5,00 

W  illiam sbi r ne       Etter Suisse 5,00 

Fram boise            Etter Suisse 5,00 

0 0 , 6 f o h l g u G e l l i r a M  

V ieille Eau-de- V ie de Prune  5,00 

0 0 , 3 o t a c s o M  a p p a r G 

Grappa Friulja Barrique  5,00 

0 0 , 6 e v r e s e R s o d a v l a C 

00,5Quetsch  F.M eyer

00,4engogruoBedcraM

00,7lojirTemixaMcangoC
VSOP 1er Cru Grande Cham pagne 

00,6,POSVcangamrAsaB
Château de Laubade 

W hisky Cragganm ore, 7,00
12 J. Scotch Single M alt 

00,3nobruoBmaeBmiJ

00,3niGśnodroG

00,3tulosbAakdoW

05,2ffonrimSakdoW

00,3tivauqAsmuälibuJ

Jägerm eister, Nordhäuser Doppelkorn 2,00

Boissons non alcool isées
Alkoholfre ie Getränke
Non Alcohol ic Dr inks

M ineralw asser 

1 l 6,50 Badoit 

0 5 , 3 l 3 3 , 0 r e i r r e P 

0 0 , 4 l 5 , 0 n a i v E 

0 5 , 6 l 1 n a i v E 

Erfrischungsgetränke 

Coca Cola 1)3) 0,2 l 2,50 

Coca Cola, light 1)3)9)10)11) 2,50 

Fanta 1) 2,50 1) 

T onic W  ater 4) 2,50 

Bitter Lem on 4) 2,50 

Ginger Ale 1) 2,50 

0 5 , 2 e l r o h c s t f a s l e f p A 

M alz Veltins  1) 0,33 l 2,50 

Fruchtsäfte 

0 5 , 2 l 2 , 0 t f a s n e g n a r O 

0 5 , 2 b ü r t r u t a n , t f a s l e f p A 

0 5 , 2 r a t k e n h c i s r i f P 

0 5 , 2 t f a s t i u r f e p a r G 

0 5 , 2 t f a s n e t a m  o T 

Orangensaft, frisch gep r esst. 5,00 

Coca Cola Zero  1)3)9)10)11) 2,50 

Sprite , 

0 5 , 5 l 5 7 , 0 r e i r r e P 

©  2 0 1 0 /10 R es t a u r a n t E n t r e c ô t e Sch ü t z e n s t r . 5 1 0 1 1 7 B e r l i n 

M irabelle               Etter Suisse                          5,00 

Cocktail de Crevettes           14,00 
Shrimps Cocktail  

Carpaccio de Boeuf                    15,00 
Carpaccio vom Rind 

  0 0 , 7 1   e d a l a S   t e   l i a t k c o C   e c u a S   , s e t t e v e r C   t e   s e u q c a J - t n i a S   e d   e t t e h c o r B   e t i t e P 
  t e u q u o b t a l a S   n a   e c u a s l i a t k c o C   t i m    s i p m  a c S   d n u   n l e h c s u m  s b o c a J   n o v   ß e i p S   r e n i e l K 

  d a l a s   l l a m  s   d n a   e c u a s   l i a t k c o c   h t i w   t i p s   e h t   n o   i p m  a c s   d n a   s p o l l a c S 

Alle Preise verstehen sich incl. des Service und der gesetzlichen Mehrwertsteuer und sind in Euro, 
Änderung der Weinjahrgänge vorbehalten.

Alle Preise in Euro €
© 2026/01 Wirtshaus zur Pfaueninsel • Pfaueninselchaussee 100 • 14109 Berlin - Wannsee

1 Eier • 2 Fische • 3 Krebstiere • 4 Milch (einschließlich Laktose) • 5 Sellerie • 6 Sesamsamen • 7 Schwefeldioxid und Sulphite (ab 10 Milligramm pro Kilogramm oder Liter) 
8 Erdnüsse • 9 Glutenhaltiges Getreide, namentlich zu nennen: Weizen (wie Dinkel und Khorasan-Weizen), Roggen, Gerste, Hafer oder Hybridstämme davon • 10 Lupinen  

11 Schalenfrüchte, namentlich zu nennen: Mandeln, Haselnüsse, Walnüsse, Cashewnüsse, Pekannüsse, Paranüsse, Pistazien, Macadamia- oder Queenslandnüsse 
12 Senf • 13 Sojabohnen • 14 Weichtiere

a Farbstoffe • b Konservierungsstoffe • c Antioxidationsmittel • d Säuerungsmittel • e Stabilisatoren • f Süßstoffe



Speisen

Vegetarsich / Vegan

Nachtisch

Caesar Salad knackiger Römersalat mit gerösteten Brotwür feln, Parmesan-Späne & 

hausgemachtem Caesar Dressing 2,3,4,5,7,9,b,c,d,e

Caesar Salad mit gebratener Hähnchenbrust 2,3,4,5,7,9,b,c,d,e

Caesar Salad mit Hausgebeitztem Lachs 2,3,4,5,7,9,b,c,d,e

Bierbraten vom Landschwein mit Krautsalat & Kartoffelkloß 1,5,7,9,12,b,c,d,e

Königsberger Klopse aus Kalbsgehacktem mit Kapernsoße, Salzkartoffeln & frischer Rote Beete 

1,5,7,9,12,a,b,c,d 

Wiener Schnitzel vom Milchkalb mit Wildpreiselbeeren und lauwarmem Kartoffel-Gurkensalat mit 

Speck 1,7,9,11,a,b,c,d,e,f

Lachsfilet auf der Haut gebraten mit Rahmspinat & Butterkartoffeln 2,4,9,11

Hausgemachte Rinderroulade fein geschmort mit Salzkartoffeln & feinem Apfelrotkraut 5,7,12,b,c,d

Hausgemachte Kohlroulade gefüllt mit Kalbshack mit Salzkartoffeln 1,5,7,12

Tagliatelle in gelbem Kokoscurry mit Hähnchen & Ananas 1,5,7,9,11,12,a,b,c,d,e,f

Halbe Landente frisch aus dem Rohr mit Kartoffelkoß & Apfelrotkraut 1,5,7,9

Züricher Geschnetzeltes mit Bratkartoffeln 4,7

Geschmorte Paprikaschote gefüllt mit würzigem Tomatenreis an Soja – Minz Joghurt (vegan) 13,b,c,d,e

Zwei Beyond Bratwürste mit Kartoffelstampf & Krautsalat (vegan) 11,b,c,d,e

Pilzgulasch an Rotwein mit Kartoffelstampf (vegan) 4,5,7,10,b,c,d,e

Zwei Pochierte Eier in Senfsauce mit Kartoffelstampf & frischer Roter Beete (vegetarisch)	

1,4,5,7,9,10,11,12,b,c,d,e

2 Eierkuchen pfannenfrisch mit er frischendem Mus vom Werderaner Apfel 1,4,9,b,c,d,e,f

Apfelstrudel ofenfrisch mit feiner Vanillesoße 1,4,5,6,7,9,11,b,c,d,e,f

Hausgemachter Kaiserschmarrn „nach Wirtshaus Art“ ofenrisch mit Apfelmuß  1,4,9,b,c,d,e,f

Stetig wechselnde Kuchen-Variationen

16

25 

25

19

22

26,5

24

24

22

21

29

26

18

19

21

17

9,5

7,5

12,5

5

Zum Wohl

Spirituosen

Absolut Vodka

Jameson

Havana Club 7 Jahre

Martell VS

Jägermeister

Malteserkreuz

Baileys

Eierlikör

Ramazzotti

Pernod

Schladerer Himbeergeist

Schladerer Kirschwasser

Schladerer  Mirabell

Schladerer Williamsbirne

2cl

2cl

2cl

2cl

2cl

2cl

2cl

2cl

2cl

2cl

2cl

2cl

2cl

2cl

3,2 

3,7

3,7

4,2

3,2

3,2

3,2

3,2

3,2

3,2

3,8

3,8

3,8

3,8



Krombacher Pils

Starnberger Hell

Tucher Helles Hefe Weizen 

Radler

Tucher Hefe Weizen Alkoholfrei

Aperol Spritz

Berliner Spritz

Campari Spritz

Lillet Wildberr y d

Sarti Spritz

Crodino Spritz (alkoholfrei) a,d

Malfy Gin Tonic

Absolut Soda

Jameson Cola

Staropramen Dunkel

Berliner Weiße - (Himbeere & Waldmeister)

Krombacher 0,0

0,3 / 0,5

0,3 / 0,5

0,3 / 0,5 

0,3 / 0,5

0,3 / 0,5

0,5

0,33 

0,33

4,0 / 5,5

4,2 / 5,7

4,2 / 5,7

4,0 / 5,5

4,0 / 5,5

8,9

8,9

8,9

8,9

8,9

6,9

9,5

9,5

9,5

5,5

4,8

3,9

Biere aus der Flasche

Zapfhahn

Spritz

Longdrinks mit 4 cl 

0,75

 Sekt, Crémant, Champagne
Flasche
Riesling Sekt. Schloss Affaltrach. Deutschland - Baden-Württemberg 7

Saftige Gelbfrucht von Apfel und Aprikose, dazu frische Zitrusnoten und ein Hauch Tabak.

Crémant Brut, Weingut Büchin. Deutschland - Baden-Württemberg 7

Méthode champenoise aus Weißburgunder & Chardonnay. 9 Monate Hefelager für feine 

Perlage. Fruchtig mit Zitrus, exotischen Früchten, Mineralität, Vanille und Brioche. Elegant.

Bollinger Champagne Special Cuvée. Frankreich - Champagne 7

Speciale Cuvée Bollinger. Elegant und ausgewogen, mit feiner Länge. Aromen von Pfirsich, 

grünem Apfel, Aprikose, Walnuss und Gewürzen. Am Gaumen lebendig und harmonisch.

KolonneNull Sekt Prickelnd Alkoholfrei. KolonneNull. Deutschland - Berlin 7

Feine Trauben vom Silvaner, Jahrgang 2018. Elegant mit Noten von Stachelbeere und reifer 

Birne. Ideal als Apéretif oder als Begleiter zum Essen.

34

54

125

49

Rotweine
Weine im Glas oder Flasche
Weinreich Rot (BIO / VEGAN). Weingut Weinreich. Deutschland - Rheinhessen 7

Cuvée aus Dornfelder, Regent. Ausdrucksstarke Aromen von Brombeere, Schwarzer Johannis-

beere, Heidelbeere und Maulbeere, abgerundet von sonnenwarmem Gestein und Waldboden.

Spätburgunder trocken. Weingut Bischoffinger. Deutschland - Baden 7

Am Gaumen fruchtig, elegant und mild. Aromen von Brombeeren, Erdbeeren, roten Beeren 

und Pflaumen, mit leichter Süße und geringer Säure.

La Marchesana Primitivo (BIO). Tenuta Polvanera. Italien - Apulien 7

Primitivo. Aromen von Kirschkompott und roter Grütze, begleitet von rauchigen Noten, Speck 

und schwarzer Olive. Am Gaumen Schokolade, Vanille und Salbei, mit sanften Tanninen.

Montecillo Crianza Rioja DOCa / Bodegas. Spanien - Montecillo 7

Tempranillo & Graciano. Kirschrot, Brombeere, Kirsche und Lakritz. Kraftvoll, harmonisch, weiche 

Tannine, eleganter Nachhall. 18 Monate Barrique, 6 Monate Flasche.

Ursprung. Weingut Markus Schneider. Deutschland - Pfalz 7

Ein kraftvoller, harmonischer Rotwein aus der Pfalz mit Aromen von reifen Beeren, Kirsche 

und feinen Röstaromen. Weich, rund und ausgewogen mit elegantem Nachhall.

4,5

4,5

5

5

6

7,5

7,5

9

9

10

26

26

29

29

35

0,750,20,1



Teekultur

Säfte

Kaffee

Er frischungen

Kännchen

Darjeeling Royal First Flush Leaf Schwarzer Tee

Famose Frühlingspflückung mit frischer Note.

Earl Grey Premium Leaf Schwarzer Tee aromatisiert

Edle Darjeeling-Assam Mischung mit pikantem

Bergamotte Aroma.

Green Tea Asia Superior Leaf Grüner Tee

Zarter Grüntee mit angenehm herber Note und

leuchtend gelber Tassenfarbe.

Kamillenblüten Kräutertee

Ein schöner honigartiger Geschmack entfaltet sich

bei diesem geschätzten Hausmittel.

Pfefferminzblätter Kräutertee

Besonders aromatisch und er frischend

durch die ätherischen Öle der Pfefferminze.

Kräutergarten Kräutertee 

Reine Kräutermischung sorgfältig komponiert mit 

Rooibos, Lemongras, Minze, Fenchel & Süßholz.

BIO Rooibos Pur Kräutertee

Südafrikanischer Rotbusch in seiner reinsten Form,

zartsüß & mit kupferroter Tassenfarbe.

BIO Vervenia Kräutertee

Belebende Kräutermischung bestehend aus 

Eisenkraut, Zitronenmelisse & Lemonmyrte. 

Kännchen Tee mit Rum

Rauch Apfel naturtrüb 	 0,2 / 0,4	 3,5 / 5

Rauch Rhabarber naturtrüb	 0,2 / 0,4	 3,5 / 5

Rauch Orangensaft	 0,2 / 0,4	 3,5 / 5

Rauch Maracujanektar	 0,2 / 0,4	 3,5 / 5

Rauch Marillennektar	 0,2 / 0,4	 3,5 / 5

Rauch Banane	 0,2 / 0,4	 3,5 / 5

Rauch Kirsche	 0,2 / 0,4	 3,5 / 5 

Rauch KIBA	 0,2 / 0,4	 3,5 / 5

Coca-Cola a,d	 0,2 / 0,4	 3,8 / 4,8

Coca-Cola Zero a,d,f	 0,2 / 0,4	 3,8 / 4,8

Fanta a,c,d,e	 0,2 / 0,4	 3,8 / 4,8

Sprite d	 0,2 / 0,4	 3,8 / 4,8

Spezi a,c,d,e	 0,2 / 0,4	 3,8 / 4,8

Selters Classic	 0,25 / 0,75	 2,9 / 7

Selters Naturell	  0,25 / 0,75	 2,9 / 7

Schweppes Dry Tonic d	 0,2	 3,9

Schweppes Bitter Lemon a,c,d	 0,2	 3,9

Schweppes Ginger Ale a,d	 0,2	 3,9

Rauch Apfelschorle trüb (BIO)  0,33 / 0,4	 4 / 4,5

Rauch Rhabarberschorle (BIO)	 0,33 / 0,4	 4 / 4,5

Rauch Johannisbeereschorle    	 0,33 / 0,4	 4 / 4,5

Rauch Eistee Pfirsich a,d	 0,33	 4

Rauch Eistee Zitrone a,d	 0,33	 4

Rauch Cranberr y Limo (BIO) a,d	 0,33	 4

Rixdor fer Fassbrause a	  0,3 	 4,2

Almdudler a,d	 0,35	 4,2

Kännchen Kaffee	 4,4

Kännchen entkoffeinierter Kaffee	 4,4

Tasse Schümli Kaffee	 3,8

Espresso	 3,5 

Dopp. Espresso	 5,2

Espresso Macchiato	 3,6 

Dopp. Espresso Macchiato	 5,4 

Americano	 3,8

Cappuccino 4	 4,5

Milchkaffee 4            	 4,5

Latte Macchiato 4	 4,6

Heiße Schokolade mit Sahne 4 	 4,8

Heiße Schokolade mit Schuss 4	 6,4

Heiße Schokolade mit Schuss & Sahne 4	 6,6 

Irische Schokolade 4	 6,4 

Irisch Coffee 4	 6,4

5,2

5,2

5,2

5,2

5,2

5,2 

 

5,4

5,4

6,2  

 Weißweine

Roséweine

Weine im Glas oder Flasche

Weine im Glas oder Flasche

Weinreich Weiß (BIO / VEGAN). Weingut Weinreich. Deutschland - Rheinhessen 7

Cuvée aus Riesling, Silvaner, Bacchus. Knackige Säure, schlanker Körper und 

Fruchtaromen von grünem Apfel und Zitrus.

Weißburgunder trocken. Weingut Karl Pfaffmann. Deutschland - Pfalz 7
   

Die Nase verwöhnen frische Aromen von Birne, Zitrone und grünem Apfel, am 

Gaumen gesellen sich exotische Nuancen dazu, allen voran Ananas.

Silberberg Riesling. Weingut Karl Pfaffmann. Deutschland - Pfalz 7
                                                                                  

Riesling. Aromen von Mango, grünem Apfel und Zitrus, mit exotischen Noten. 

Saftig am Gaumen, mit lebendiger Frische, feiner Süße und langem Nachhall.

Pinot Grigio (BIO). Tenuta Tre Gemme. Italien - Abruzzen 7
                                                                                  

Pinot Grigio. In der Nase tropische, reife Früchte sowie Pfirsich und Birne. Am 

Gaumen mild, zart und weich.

Weinreich Rosé (BIO / VEGAN). Weingut Weinreich. Deutschland - Rheinhessen 7

Cuvée aus Spätburgunder, Portugieser und Schwarzriesling. Klar und 

unkompliziert, mit frischem Duft nach Waldbeeren und angenehmer Frucht.

Rosé „Les Quatre Tours“ Alkoholfrei (BIO / VEGAN). KolonneNull. Berlin 7

Alkoholfreier Rosé Kolonne Null, Edition Les Quatre Tours. Helles Lachsrosa, 

Aromen von Aprikose und Himbeere. Saftig, frisch und angenehm süffig.

Miraval Rosé. Chateau Miraval. Frankreich – Cotes de Provence 7

Cuvée aus Syrah, Cinsault, Grenache & Rolle. Himbeere, Erdbeere, Johannisbeere 

und ein Hauch Pink Grapefruit. Frisch und anregend, mit feinem Finish.

4,4

5,5

7,5

10

26

35

69

4,5

4,5

5

5,5

7,5

7,5

9

10

26

26

29

35

0,75

0,75

0,2

0,2

0,1

0,1


